
BLANQUIZAR 2021
Viñedos: Parcela centenaria de montaña en zona de 
umbría situada a 850 snm.  Situado en Siete Aguas, 
cercano a la zona de los Templados.

Suelo: Pedregoso, arcillo-calcáreo. Con formación 
pizarrosa calcárea.

Vendimia: Manual.

Vinificación: Entre 2-3 semanas de maceración, 20%
de racimo entero y fermentación con levadura 
autóctona.

Crianza: 15 meses en barricas de castaño de 500 lts 
Embotellado: 18 de Febrero de 2023, sin filtrar, ni 
clarificar.

Nota de Cata

Fase visual: Color rojo cereza picota con capa media-
alta.

Fase olfativa: Aromas limpios y elegantes a frutos rojos 
y negros, con matices a pimienta blanca, cacao y notas 
minerales calizas.

Fase gustativa: Elegancia, finura y buena acidez. 
Tanino tenso y vivaz bien domado. Vertical y 
persistente, con notas especiadas y minerales.

Variedad de uva

100 % Bobal

Graduación alcohólica 

13 % Alcohol


