
LA DIVISORIA 21
Viñedos: De montaña situados 750 snm.

Suelo: Arcillo-calcáreo.

Vendimia: Manual.

Vinificación: Entre 2-3 semanas de maceración, 30%
de racimo entero y fermentación con levadura 
autóctona.

Crianza: 9 meses en barricas viejas de roble francés 
de 225 lts.

Embotellado: 20 de Junio de 2022, sin filtrar, ni 
clarificar.

Nota de Cata

Fase visual: Color rojo picota con capa media. 

Fase olfativa: Aromas intensos y elegantes de frutas 
negras y rojas con ligeros toques balsámicos y 
minerales.

Fase gustativa: Entrada suave y golosa. Vino con 
nervio, equilibrado, debido a la combinación de taninos 
maduros y taninos extraídos del raspón proveniente de 
la maceración carbónica. Final de boca frutal, elegante 
y sedoso.

Variedad de uva

90 % Garnacha Caladoc
10 % Bobal 

Graduación alcohólica 

12,5 % Alcohol


