SET
VIRS

oDE MUNTANYAe

MACUCA XLL 2022

Vinedos: Pequefa parcela de montafa situada a 750
metros snm.

Suelo: Arcillo-calcareo.

Vendimia: Manual.

Vinificacion: Entre 3-4 dias de maceracion pelicular.
Posteriormente fermenta en barrica de roble francés de

225 litros.

Crianza: sobre lias finas durante 9 meses, en barricas
de roble francés de 225 lis.

Embotellado: 7 de Junio de 2023, sin filtrar, ni clarificar
Nota de Cata
Fase visual: Color amarillo pajizo, vivo y brillante.

Fase olfativa: Aromas intensos. Notas citricas y de
fruta blanca, junto a notas de florales y minerales.

Fase gustativa: Entrada viva y delicada. Con volumen
medio. Buena acidez y una sensacién de sabor larga y
profunda. Marcados matices minerales.

Variedad de uva

100 % Xarel.lo

Graduacion alcohdlica

11 % Alcohol



